
KALB- &  
LAMMFLEISCH
von niederrheinischen Wiesen

PREISGEKRÖNTER
SCHINKEN

OFEN- &  
PFANNENTIPPS
WIENER SCHNITZEL
wie es sich gehört, aus feinem 
Weide-Kalbfleisch, fertig paniert 
und gewürzt

HÄHNCHEN  
ZUM SOUS-VIDE GAREN
an Rosmarin oder Zitrone

BACKOFEN-PFÄNNCHEN
Schweinefilet mit Champignons 
an Whiskey-Rahmsauce

DÖNERSPIESS  
FÜR DEN BACKOFEN
vom Duroc-Schwein

KALB

KALBSRÜCKEN

KALBSFILET

KALBSBRATWURST

Sieger der Goldmedaille im Internationalen 
Wettbewerb Confrérie des Chevaliers du 
Goûte-Andouille de Jargeau, Grand Bailliage 
des Pays-Bas.

FANDERS
KOCHSCHINKEN

FANDERS
MEISTERSCHINKEN
gekocht und geräuchert

SAFTIGER BACKSCHINKEN
sechs Stunden gegart – ein Genuss

INTERNATIONALER SCHINKEN

SCHWARZWÄLDER SCHINKEN

PARMA SCHINKEN

SERRAN0 SCHINKEN

BAYONNER SCHINKEN

LAMM

LAMMKEULE 

LAMMCHOPS

LAMMRÜCKENFILET

OSTERANGEBOT
WIR LIEFERN IHRE BESTELLUNG AUCH DIREKT NACH HAUSE!

ANRUFEN: 02152/3607,  MAIL SCHICKEN: INFO@FLEISCHEREIFANDER.DE
ODER PER APP BESTELLEN (QR-CODE AUF DER RÜCKSEITE)

ZUM GRILLEN
GRILLPAKET KLASSIK – FÜR 4 BIS 5 PERSONEN
5x Fanders Rostbratwurst, 4x Schweine Grillsteaks, 
4x Hähnchensteaks, 4x Cevapcici, 1x Dip
22,90 € / Grillpaket

DRY-AGED
TOMAHAWK-STEAKS
vom Duroc-Schwein

BEEF BURGER
100% Niederrhein Beef

RUMPSTEAK
mariniert

VERSCHIEDENE
SPIESSE 
von Pute oder Schwein



FERTIG GEKOCHT 
IHR OSTERBUFFET ZU DEN FEIERTAGEN
Stellen Sie sich ihr individuelles Ostermenü zusammen. Die Mindesteinheit sind zwei Personen.  
Unsere vorgegarten Speisen sind in ca. 30 Minuten bei Ihnen Zuhause erwärmt und servierfähig.
Ihr Ostermenü können Sie nach Vereinbarung bei uns im Geschäft an Ostersamstag bis 13 Uhr abholen.

OSTERSALATE
EIER-SPARGEL-SALAT
mit Fanders Kochschinken

Unser Klassiker
GEFLÜGELSALAT
aus feinem Hähnchen-
fleisch mit Ananas

RAVIOLI-SALAT 
gefüllt mit Spinat  
an Tomatensauce

GARNELENSALAT
mit grünen Bandnudeln

FRÜHLINGS-
KARTOFFELSALAT
mit Frühlingszwiebeln  
und Cocktailtomaten

VORSPEISEN
SPARGELSÜPPCHEN
mit grünem Spargel,  
dazu Brotcroûtons  
5 €/Portion

VITELLO TONATO
(für 2 Personen)
Rosa gebratenes
Kalbfleisch an
Thunfischcréme  
und Kapern  
6,50 €/Person

FANDERS ROASTBEEF
an Rucola, Parmesan, 
Pinienkernen und 
Aceto-Balsamico  
7€/Portion

BROKKOLI-TATAR
mit Granatapfelkernen 
und Rote-Beete-Raspel  
mit Ziegenkäse  
5 ,50€/Portion

HAUPTGANG
(Hauptgang pro Person  
ab 2 Personen)

KLEINER 
LAMMSCHMORBRATEN
an Tomaten-Sugo
10,90 €/Portion

ROASTBEEF
an Rotwein-Jus oder  
Sauce Bérnaise
13,90 €/Portion

KALBSRÜCKEN
an Champignonsrahm 
oder Sauce Bernaise
14,90 €/Portion

OCHSENBÄCKCHEN
an Rosmarin-Rotwein-Jus
13,90 €/Portion

KALBS-OSSOBUCO  
VOM NACKEN
an Rotwein-Tomaten-Jus
14,50 €/Portion

MAISPOULARDE
an Spargel-Weißwein-
Hollandaise
9,50 €/Portion

LACHSSCHNITTE
auf grünem Spargel  
und Limonensoße
14,90 €/Portion
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BEILAGEN
ROSMARINKARTOFFELN
(für 2-3 Personen)
6,50 €/Portion

KARTOFFEL-GRATIN
(für 2-3 Personen)
6,50 €/Portion

SÜSSKARTOFFEL-GRATIN
(für 2-3 Personen)
6,50€/Portion

DESSERT
Mousse au Chocolat

Panna Cotta  
an Frucht-Relish

Mango-Créme

Preis pro Portion 3,50€

QR-CODE SCANNEN, 
APP RUNTERLADEN
UND DIREKT  
BESTELLEN!

NATURFLEISCHEREI FANDER
JUDENSTRASSE 9
47906 KEMPEN
WWW.FLEISCHEREI-FANDER.DE

TEL.:02152/3607  
MAIL: INFO@FLEISCHEREIFANDER.DE


